PASSION
FOR
EXCELLENCE



PERFEKTION FUR
EIN EINMALIGES
GENUSSERLEBNIS.

Eine einzigartige Tischkultur zu kreieren bedeu-
tet, unvergessliche Genussmomente am Tisch
zu schaffen, die Gber den Gaumen hinausge-
hen. Diese Hingabe fir Perfektion und Hand-
werkskunst hat bei HEPP eine besonders lange
Tradition. Die Vollendung einer erlesenen Tisch-
kultur ist bereits seit mehr als 160 Jahren unser
hochster Anspruch. Namhafte Hauser weltweit
vertrauen auf die hochwertigen und individuell
personalisierbaren Produkte von HEPP. Denn mit
HEPP bringen Sie lhre personliche Handschrift
zum Ausdruck und faszinieren Ihre Géste durch
eine anspruchsvolle Tischkultur.

Als Ergebnis herausragender Handwerkskunst
verkdrpert das neuste Besteckmodell unseren
Leitsatz THE ART OF SERVICE in hochster Perfek-

THE ART OF SERVICE tion. HEPP prasentiert: CUTTING EDGE.




EIN BLICKFANG PAR EXCELLENCE:
HEPP CUTTING EDGE.

Inspiriert von der ostasiatischen Tradition, bei

der Loffel und Essstdbchen gemeinsam verwen-
det werden, vereint CUTTING EDGE die Essenz
westlicher und asiatischer Tischkultur in seinem

einzigartigen Design.

Die besondere Gestaltung des Griffbereichs
verleiht dem Besteck ein Gefiihl von Exklusivitat.
Die reduzierte Laffe und die Zinken unterstrei-
chen diese Anmutung. Das aulBergewdhnliche
Design des Messers vollendet diese prestige-
trachtige Neuentwicklung mit héchstem Anspruch.

B Dic iberraschende Aussparung
am Stiel, gepaart mit den sanft

abgerundeten Kanten, macht das
Besteck zu einer intensiven, visuel-

Fir eine unvergleichlich len sowie haptischen Erfahrung.

exquisite Tischkultur.

For an incomparably

exquisite table culture. B Die dynamische Designsprache
setzt sich durch die sanfte Vertiefung
im Ubergang zur Laffe elegant fort.



EINE FUSION AUS ELEGANZ
UND RAFFINESSE.

Mit dem Anspruch, jedem Design eine unver-
wechselbare Anmut zu verleihen, entwirft
Designerin Kickie Chudikova mutige Meister-
werke fir namhafte Marken. Die exklusive
Besteckkollektion CUTTING EDGE fur HEPP
ist eine Manifestation dieses Anspruchs auf
hochstem Niveau.

,Ich schidtze besonders die Schatten, die durch die
Offnung des Griffs auf dem Tisch entstehen und dem
Design ein einzigartiges visuelles Element verleihen.”
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E Weitere Details zu CUTTING EDGE.
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FUR EINE TISCHKULTUR,
DIE HOCHSTEN ANSPRUCHEN
GERECHT WIRD.

Mit neun erlesenen Besteckteilen erfillt
die Kollektion sédmtliche Anforderungen
der Spitzengastronomie. Fur auBer-

gewodhnliche Raffinesse bei jedem Gang.
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Meni-/Vorspeiseléffel Meni-/Vorspeisegabel
Table/dessert spoon Table/dessert fork

I

Franz. Saucenléffel Fischmesser
French sauce spoon Fish knife

FOR A TABLE CULTURE
THAT MEETS THE HIGHEST
STANDARDS.

With nine exquisite pieces of cutlery,
the collection fulfils all the requirements
of high-end gastronomy. For exceptional
sophistication with every course.
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Meni-/Vorspeisemesser  Kaffee-/Dessertloffel Kuchen-/Dessertgabel
Table/dessert knife Coffee spoon Cake fork

¥

Brot-/Buttermesser Espresso-/Mokkaloffel
Butter knife Demi-tasse spoon




STILVOLLE BEGLEITER ACCENT
AM GEDECKTEN TISCH.

MODERNE TRIFFT AUF TRADITION.

ACCENT begeistert mit geradliniger
Formensprache, gepaart mit bewusst
gesetzten Designakzenten. Als Fusion
von Moderne und Tradition bereichert
es jedes elegante Tischambiente auf
harmonische Weise.

MODERNITY MEETS TRADITION.

ACCENT impresses with its straightforward
design language paired with deliberately
placed design accents. As a fusion of
modernity and tradition, it harmoniously
enriches any elegant table ambiance.

] Weitere Details zu ACCENT.
2 More details on ACCENT.

Zeitlose Eleganz.

aus dem exk

Exquisite cut




AVES

DIE KRONUNG JEDES
TISCHARRANGEMENTS.

Inspiriert von den Konturen einer Vogelschwinge,
prasentiert sich AVES in einer stromlinienférmigen
Formgebung. Dynamische Linien und eine ein-
zigartige Haptik machen diese Besteckkollektion
zum perfekten Begleiter jeder anspruchsvollen
Tischkultur.

THE CROWNING GLORY
OF EVERY TABLE ARRANGEMENT.

Inspired by the contours of a bird's wing, AVES
boasts a streamlined design. Dynamic lines and
a unique feel make this cutlery collection the
perfect companion for any sophisticated table
culture.

OO0
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Weitere Details zu AVES.
d More details on AVES.
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Dynamische Perfektion.

ROYAL

EINE MAJESTATISCHE
PRASENZ.

Das Besteckmodell ROYAL présentiert sich kraft-
voll in den Konturen und beeindruckend massiv.
Die markanten Formen und die gerade Linien-
fuhrung dieses Bestecks verleihen ihm ein majes-
tétisches Erscheinungsbild, das sich nahtlos in
moderne Fine-Dining-Tischarrangements einflgt.

A MAJESTIC
PRESENCE.

The ROYAL cutlery model has powerful contours
and is impressively solid. The striking shapes
and straight lines of this cutlery give it a majestic
appearance that blends seamlessly into modern
fine dining table arrangements.

Weitere Details zu ROYAL.
More details on ROYAL.

Der Konigliche.



DIE WELT DER OBERFLACHEN.

THE WORLD OF SURFACES.

EINDRUCKSVOLLE AKZENTE FUR
DAS PERFEKTE TISCHAMBIENTE.

Fir das gewisse Etwas am gedeckten Tisch
bietet HEPP eine breite Auswahl an Verede-
lungsmaoglichkeiten. Ob glasperlengestrahlt,
stonewashed, PVD-beschichtet, gebirstet,
versilbert oder individualisiert Gber Stempe-
lung, Gravuren oder Laserkennzeichnung —
bei HEPP finden Sie individuelle Lésungen
fur jeden Anspruch.

Fir einen koniglichen Glanz veredeln wir |hr
Besteck ab sofort auch mit Echtgold.

IMPRESSIVE ACCENTS FOR
THE PERFECT TABLE AMBIENCE.

HEPP offers a wide range of finishing options
to add that certain something to the laid
table setting. Whether glass bead blasted,
stonewashed, PVD-coated, brushed, silver-
plated or customised using stamping,
engraving or laser marking — at HEPP you
will find individual solutions to suit all
requirements.

For a royal lustre, we now also offer a real
gold finish as a new option.

ECHTGOLD
FINISH

REAL GOLD
FINISH

ECHTGOLD-BESCHICHTUNG ALS
PRACHTVOLLER EYECATCHER.

Reines Gold verkorpert aufgrund seiner
Kostbarkeit und unverwechselbaren Farbe
héchste Qualitdt und Eleganz. Auf dem
gedeckten Tisch strahlt Besteck mit einer
Echtgold-Veredelung in einem einzigartig
warmen Schein und schafft so eine duBerst
luxuriose Atmosphare.

VERSILBERUNG

SILVERPLATED

VERSILBERUNG FUR
GLANZ DER EXTRAKLASSE.

Als Erfinder des Hotelsilbers gehort die
Versilberung zu unseren Kernkompetenzen.
Dank unserer langjéhrigen Veredelungs-
erfahrung entsteht im galvanischen Bad
eine untrennbare Verbindung von robustem
Edelstahl 18/10 und einer Silberschicht.

Fir Besteck, das mit weichem Glanz und
hohem Reflexionsvermdgen begeistert.



GLASPERLENSTRAHLEN

Die Behandlung mit Glasperlen entfaltet einen
sanften Glanz und seidenmatte Nuancen auf
der Besteckoberflache. Diese zarten Highlights
setzen besonders in edlen Tischarrangements
anmutige Akzente.

BURSTEN

Die Oberflache von gebirstetem Besteck
prasentiert sich mit einem dynamischen Verlauf
sowie samtigen Finish. Dies verleiht der Ober-

flache eine zusatzliche Dimension und figt dem

gedeckten Tisch eine effektvolle Note hinzu.

STONEWASHING

Durch Stonewashing offenbart jedes Besteck
seinen individuellen Vintage-Charme und
harmoniert exquisit mit rustikalen Porzellan-
sowie Glaswaren.

PVD-FARBBESCHICHTUNG -
FUR AUFFALLENDE AKZENTE.

Mit einer ausdrucksstarken PVD-Farbbe-
schichtung verleihen Sie sowohl |hrem
Besteck als auch lhrem gedeckten Tisch
eine besondere Note. Funf stilvolle PVD-
Varianten sind verfigbar: Gold, Hellgold,
Kupfer, Anthrazit und Schwarz.

Dariber hinaus haben Sie die Option, die
unterschiedlichen Verfahren mittels Kreuz-
veredelung miteinander zu kombinieren.

PVD COLOUR COATING -
FOR EYE-CATCHING ACCENTS.

With an expressive PVD colour coating, you
can add a special touch to both your cutlery
and your laid table. Five stylish PVD variants
are available: Gold, light gold, copper,
anthracite and black.

You also have the option of combining
the different processes with each other
using cross finishing.

Gold | Gold Hellgold I Light gold Kupfer | Copper Anthrazit | Anthracite Schwarz | Black

KREUZVEREDELUNG

PVD-beschichtetes Besteck entfaltet

in Verbindung mit einer Oberflachen-
behandlung wie stonewashed, gebirstet
oder glasperlengestrahlt einen faszinie-
renden individuellen Charme.

CROSS FINISHING

PVD-coated cutlery unfolds a fascinating
individual charm in combination with

a surface treatment such as stonewashed,
brushed or glass bead blasted.

. Weitere Details zur
Oberflachenveredelung.
More details on
E surface finishing.
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PERSONALISIERUNG
AUF HOCHSTEM NIVEAU.

MAXIMUM CUSTOMISATION.

3D-DRUCK

Modernste 3D-Druck-Technologie erméglicht
es uns, eine besonders hochwertige Individua-
lisierung anzubieten. Versehen Sie ausgewahlte
Produkte mit einer individuellen, haptischen
Kennzeichnung aus massivem Edelstahl —
wahlweise auch in versilberter oder vergoldeter
Ausfihrung. Das Resultat ist eine einzigartige

Optik und Haptik von unvergleichlicher Eleganz.

Anspruchsvolle Tischkultur
mit persénlichem Charme.

Sophisticated tableware
with personal charm.

3D PRINTING

State-of-the-art 3D printing technology
enables us to offer particularly high-quality
customisation. Mark selected products with
individual, tactile labelling made of solid
stainless steel — optionally also in silver-plated
or gold-plated versions. The result is a unique
look and feel of unrivalled elegance.

Stempelung

STEMPELUNG

Um lhrem Besteck eine pragnante Stempelung
zu verleihen, fertigen wir zundchst einen
maBgeschneiderten Stempel mit lhrem Logo
an. AnschlieBend wird das Motiv mit prazisem
Druck verewigt. Die einzigartige Stempelform
wird fir zukiinftige Anwendungen bei HEPP
sorgfaltig aufbewahrt.

GRAVUR

Als besonders erlesene Variante der
Individualisierung ermoglicht es die Gravur,
eine Vielzahl an Produkten mit lhrem
individuellen Wunschmotiv zu versehen.
Sie verleiht der Oberflache eine zarte, fuhl-
bare Struktur und Ihrem Tischarrangement
eine unverkennbare persénliche Note.

LASERKENNZEICHNUNG

Von der erlesenen Besteckkollektion bis hin
zum eleganten Weinkihler: Die Individuali-
sierungsmoglichkeiten von HEPP lassen keine
Wiinsche offen. Mit unserem innovativen Laser-
verfahren bringen wir Ihr Logo mit héchster
Prézision auf den gewlnschten Produkten an.

(=] ]

., Weitere Details zur

= Personalisierung.

Gravur

Laserung
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UNSER SERVICE FUR
STRAHLENDEN GLANZ.

OUR SERVICE FOR A RADIANT SHINE.

Weitere Details zu
Service und Reparatur.
More details on
service and repair.

AUFBEREITUNG UND REPARATUR
DURCH EXPERTENHAND.

Produkte von HEPP stehen fur aulBergewdhn-
liche Qualitédt und Langlebigkeit. Um diese zu
bewahren, bieten wir lhnen einen exklusiven
Aufbereitungsservice. Durch Ausbeulen,
Mattieren oder Polieren sehen |hre Bestecke
und Serviergerate wieder wie neu aus.

Neben der Aufbereitung gehért auch die
professionelle Reparatur defekter Stiicke
zu unserem umfassenden Repertoire.

Auch das Hotel Adlon Kempinski Berlin
nimmt unseren exklusiven Service in
Anspruch: Die zeitlosen Servierartikel
werden in der hauseigenen Reparatur-
werkstatt in Birkenfeld regelmaBig auf
Hochglanz gebracht.

The Hotel Adlon Kempinski Berlin also
makes use of our exclusive offer: The
timeless serving items are regularly
given a polish in the in-house repair
workshop in Birkenfeld.




MIT PRAZISION UND
HANDWERKSKUNST
ERSCHAFFEN WIR WIE
KEIN ANDERER EINEN
UNVERWECHSELBAREN
AUFTRITT

With precision and craftsmanship,
we create an unmistakable appearance

like no other



Im HIO stehen Nachhaltig-
keit und hochste Qualitat
an oberster Stelle.

Sustainability and
the highest quality are
the top priorities at HIO:

IN VOLLKOMMENER HARMONIE:
HEPP UND DAS HIO.

Das Fine-Dining-Restaurant HIO in Hilzhofen
vereint exzellente Sternekiiche im Einklang

mit der oberpfalzischen Natur. Hier werden
minimalistische Gaumenfreuden aus eigenem
Anbau kunstvoll in Szene gesetzt — unverfalscht,
ehrlich und in vollkommener Harmonie mit der
Natur, dem Acker und der Kiiche.

Damit dieses einzigartige Zusammenspiel auch
in der Tischkultur Ausdruck findet, vertraut das
HIO ausschlieBlich auf die erstklassigen Bestecke
von HEPP.

IN PERFECT HARMONY:
HEPP AND HIO.

The fine-dining restaurant HIO in Hilzhofen
combines award-winning cuisine with the
Upper Palatinate countryside. Here, minimalist
culinary creations from the restaurant’s own
cultivation are artfully staged — unadulterated,
honest and in perfect harmony with nature,
the farmland and the cuisine.

To ensure that this unique harmony is also
reflected in the table culture, HIO relies
exclusively on first-class cutlery from HEPP.

Gastgeber Claudia und Michael Meier méchten mit
dem HIO einen Ort schaffen, an dem Natur und
Genuss eine harmonische Verbindung eingehen.

With HIO, the hosts Claudia and Michael
Meier want to create a place where nature
and enjoyment come together.




HOCHSTE QUALITAT,
AUF TELLER UND TISCH.

Moritz Techet, Chef de Cuisine im HIO, kompo-
niert aus vermeintlich simplen Zutaten heraus-
ragende Gerichte fur ein exquisites Fine-Dining-
Erlebnis. HEPP CUTTING EDGE veredelt diese
kulinarischen Hohepunkte am gedeckten Tisch
mit seiner einzigartigen Designsprache.

.Wir legen groBen Wert auf héchste Qualitat —
genau wie HEPP. Das neue HEPP CUTTING EDGE
erfillt nicht nur unsere Vorstellung von einem
besonderen Design, sondern spiegelt auch
unseren hohen Qualitdtsanspruch wider.”

24

HIGHEST QUALITY, ON YOUR
PLATE AND ON THE TABLE.

Moritz Techet, Chef de Cuisine at HIO,
composes outstanding dishes from seemingly
simple ingredientsfor an exquisite fine dining
experience. HEPP CUTTING EDGE enhances
these culinary highlights at the table with

its unique design language.

“We attach great importance to the highest quality -
just like HEPP. The new HEPP CUTTING EDGE not
only lives up to our philosophy of a special design,
but also reflects our high quality standards.”

Eine neue Dimension
im Fine Dining.

A new dimension
in fine dining.

EIN UNVERGLEICHLICHES ERLEBNIS.

Gastgeber Michael Meier ist Uiberzeugt: Das
einzigartige Gastronomiekonzept des HIO
hinterldsst bleibende Eindriicke bei seinen
Gasten. Denn wer im HIO speist, kommt in den
Genuss einer unverwechselbaren Fine Dining
Heimat-Kochkultur. Dartiber hinaus ist er zu-
versichtlich: ,Den Grinen Stern gibt es schon
im MEIER, und im HIO wird er zweifellos folgen.”

HEPP CUTTING EDGE unterstreicht den hohen
Anspruch des Gastgebers und tragt mit Raffi-
nesse dazu bei, den Besuch im HIO zu einer
unvergesslichen Erfahrung zu gestalten.




HOTEL ADLON KEMPINSKI

LUXURY HOTEL IN BERLIN

EINE GLANZVOLLE SYMBIOSE:
HEPP UND DAS ADLON.

Glanz, Ansehen, Eleganz und eine goldene
Geschichte — vereint unter einem Hoteldach:
Das Adlon Kempinski Berlin ist seit Gber einem
Jahrhundert das wohl bekannteste deutsche
Luxushotel. Wer diesen Ort fir einen Aufenthalt
in Berlin aufsucht, erwartet hochste Qualitat in
jeglicher Hinsicht — und bekommt sie auch: Denn
seit seiner Eréffnung 1907 kommen Gaste im
Hotel Adlon Kempinski Berlin in den glanzvollen
Genuss der Bestecke und Servierartikel von HEPP.

A GLAMOROUS SYMBIOSIS:
HEPP AND THE ADLON.

Glamour, esteem, elegance and a golden
history — united under one hotel roof: The
Adlon Kempinski Berlin has been the most
famous German luxury hotel for over

a century. Anyone who visits this place for

a stay in Berlin expects the highest quality
in every respect — and gets it too: Since its
opening in 1907, guests at the Hotel Adlon
Kempinski Berlin have been able to enjoy
the splendour of HEPP cutlery and tableware.

PERFEKTER GLANLZ.
WIE AM ERSTEN TAG.

Die langjahrige Partnerschaft zwischen
HEPP und dem Hotel Adlon Kempinski
Berlin vereint Tradition und Nachhaltigkeit
auf besondere Weise. Durch die sorgsame
Wiederaufbereitung in der hauseigenen
Reparaturwerkstatt von HEPP strahlen die
exquisiten Stlicke wieder in einem
perfekten Glanz wie am ersten Tag.



STEFAN STILLER

TAIAN TABLE IN SHANGHAI

EIN ELEGANTES ZUSAMMENSPIEL:
HEPP UND STEFAN STILLER.

Mit seinem raffinierten Kochstil hat sich der
deutsche Sternekoch Stefan Stiller einen ein-
drucksvollen Ruf in der asiatischen Gourmetwelt
geschaffen. In seinem Drei-Sterne-Restaurant
Taian Table in Shanghai verschmelzen euro-
paische Kulinarik und asiatische Kochkunst

vor den Augen der Gaste. Um dieses unver-
gleichliche Genusserlebnis zu unterstreichen,
setzt Stefan Stiller auf das exquisite Besteck
von HEPP.

AN ELEGANT INTERPLAY: HEPP
AND STEFAN STILLER.

With his refined style of cooking, German
celebrity chef Stefan Stiller has built up
an impressive reputation in the Asian
gourmet world. In his three-star restaurant
Taian Table in Shanghai, European and
Asian cuisine merge before the eyes of the
guests. To emphasise this incomparable
culinary experience, Stefan Stiller relies on
HEPP's exquisite cutlery.

FEINE KUCHE IN
EINZIGARTIGER ATMOSPHARE.

Aufgrund des variierenden Degustations-
menus fungiert das Besteck als Bihnenele-
ment fir verschiedenste Kreationen. Mit seiner
geradlinigen Struktur und den gerundeten
Fragmenten erfullt HEPP ACCENT in Versilbe-
rung diese Anforderung auf elegante Weise.
Als Fusion aus Moderne und Tradition flgt es
sich stilvoll dem Gastronomie-Konzept der
offenen Kiiche und verleiht dem Ambiente mit
einem sanftem Glanz zuséatzlichen Charme.



TIM RAUE

RESTAURANT TIM RAUE IN BERLIN

EINE STRAHLENDE EINHEIT:
HEPP UND TIM RAUE.

Mit zwei Michelin-Sternen und fiinf schwarzen
Hauben im Gault&Millau gehort das Berliner
Restaurant Tim Raue zweifellos zur Weltklasse.
Dabei stellt Spitzenkoch Tim Raue nicht nur
bei seinen Gerichten, sondern auch beim Tisch-
arrangement einen besonders hohen Anspruch
an Qualitat. Um diesem Anspruch gerecht zu
werden, kommt fir ihn bei der Wahl des Be-
stecks nur HEPP in Frage.

A RADIANT ENTITY:
HEPP AND TIM RAUE.

With two Michelin stars and five black toques
in Gault&Millau, the Berlin restaurant Tim Raue
is undoubtedly world class. Top chef Tim Raue
sets particularly high standards in terms of
quality, not only for his dishes but also for the
table arrangements. To do justice to this claim,
only HEPP will do when it comes to his choice
of cutlery.

DINIEREN IM WELTKLASSE-
RESTAURANT VON TIM RAUE.

Erlesene Kiiche und ein auBBergewdhnliches
Ambiente ziehen Feinschmecker in das vom
Sternekoch und Marie-Anne Wild gefihrte
Restaurant Tim Raue. Vom ersten Moment an
faszinierte den Sternekoch die auBergewdhnlich
klare Formsprache von HEPP CARLTON. Durch
seine klassisch-runde Silhouette avanciert es zu
einer natirlichen Verlangerung der Hand und
bezaubert durch seine elegante Zuriickhaltung.

Seit Ende der 90er-Jahre begeistert sich das

Duo fiir HEPP CARLTON: ,Die klare Formgebung
und angenehmen Rundungen erfillen unseren
Anspruch an Design und Haptik, und die Serie
beinhaltet alle fir uns relevanten Besteckteile.”
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